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#cavatast2021  cavatast.cat

25è
aniversari

Resol els teus dubtes amb el nostre 
servei d’atenció per Whatsapp  
 671 042 978Turisme de Sant Sadurní d’Anoia

C. Hospital, 23
La Fassina de Can Guineu
08770 Sant Sadurní d’Anoia
T. 93 891 31 88
turisme@santsadurni.cat
www.turismesantsadurni.cat

Organitza

Segueix-nos a les xarxes socials 
per estar informat 

de les últimes novetats!

Amb el suport de

#cavatast2021 cavatast.cat

Plànol

Sant Sadurní d’Anoia

Vila
fra

nca AP-7

Espinells

Monistrol 
dAnoia

Canals & Munné, ctra. de Sant Sadurní a Vilafranca Km. 0,5,  
08770 Sant Sadurní d’Anoia.

3

Caves Blancher, pl. del Pont Romà, 15,  
08770 Sant Sadurní d'Anoia.

2

Celler de la Fassina de can Guineu, c. Sant Pere, 40-42,  
08770 Sant Sadurní d'Anoia.

1

3

1

Caves Codorníu, av. de Jaume Codorníu, s/n, 
08770 Sant Sadurní d’Anoia.

4

4

2

Caves Freixenet, c. de Joan Sala, 2,  
08770 Sant Sadurní d’Anoia.

5

5

Caves Juvé & Camps, ctra. BV-2247 a Espiells, Celler 
Juvé & Camps, 08770 Sant Sadurní d'Anoia.

6

Caves Vilarnau, ctra. d'Espiells, km 1,4, Can Petit, 
08770 Sant Sadurní d’Anoia.

7

7 6

Les mesures de seguretat sanitària s'adaptaran a la situació de la COVID-19 d'acord 
amb les recomanacions que indiquin les autoritats competents en cada moment. 

Els grups de 3 persones o 
més caldrà comunicar-los 
prèviament a l'organització.

Les activitats de tast del 
Cavatast estan adreçades a 
majors de 18 anys. L'accés de 
menors no estarà permès.

Venda d'entrades en línia a  
cavatast.cat. Disponible a partir  
del 14 de setembre.

Condicions

Venda d'entrades

Les activitats només es duran 
a terme si s'assoleix un 
percentatge de vendes mínim.

Aforament limitat per  
a cada activitat.18



Celebrem la 25a edició amb una extensa oferta de caves i creacions gastronòmiques 
de proximitat, activitats i maridatges sorprenents en diferents formats de la mà de 
professionals del món vinícola per gaudir al màxim de la cultura del cava i de Sant Sadurní.

CAVATAST 2021
XXV Mostra de caves i gastronomia
1-2-3 octubre

II Nit dels Màgnums,  
grans caves i gastronomia

Activitats de tast a les caves Activitats de tast al 
Celler de la Fassina 

Espai Caves Blancher

Preu

Preu

Horari

Preu

Horari

Horari

Música en viu  a tots els espais

Horari

Lloc

Lloc

Selecció de caves dels elaboradors Canals 
& Munné, Celler Vell, Codorníu, Giró 
Ribot, Maset i de les propostes del 
restaurant Fonda Neus, la xarcuteria 
Rovira i la pastisseria Carafí.

Tast maridatge de 6 caves d'alt nivell 
dels elaboradors Juvé & Camps, 
Maria Casanovas, Molí Parellada, 
Muscàndia, Naveran, Oliver Viticultors 
acompanyats d'una exquisida selecció 
de productes gastronòmics, de la mà del 
sommelier Xavi Viles.

Tast maridatge de 6 caves dels cellers 
elaboradors Blancher, Carol Vallès, 
Celler Vell, Codorníu, Freixenet, Giró 
Ribot, Maset, Mata i Coloma, Rimarts, 
Torné & Bel, Varias, Vilarnau amb 
productes d’alta qualitat tan diversos 
com salmó fumat Carpier, anxoves de 
L’Escala, ostres Louis, llonganissa de  
Cal Miqueló, formatges Veciana Reserva 
del Castell i xocolata Amatller Origens 
Ghana 85%, a càrrec del sommelier 
 i formador Ramon Roset.

Cava Women és una iniciativa integrada 
per un grup de dones professionals del 
sector del cava: directives, enòlogues 
o responsables de marketing, entre 
d'altres; dones que desborden talent i
que s'han unit per donar veu al cava, 
en femení.

El comerç local engalana els aparadors 
del centre de la vila inspirant-se en el 
cava i la vinya. Descobreix-los! Participa 
al joc dels taps de cava amagats: envia 
les teves fotos i guanya premis.

A partir del 14 de setembre estigues 
atent a les xarxes socials del Cavatast  
i descobreix què més es prepara perquè 
continuïs gaudint de la 25a edició de  
la Mostra!

Organitza: Confraria del Cava Sant Sadurní amb l'Ajuntament de Sant Sadurní, 
l'Associació d'Elaboradors de Cava i el Consell Regulador del Cava.

Organitza: Consell Regulador del Cava amb 
el suport de l'Ajuntament de Sant Sadurní. 

Organitza: Associació d'Elaboradors de Cava 
amb el suport de l'Ajuntament de Sant Sadurní. 

Organitza: Confraria del Cava Sant Sadurní 
amb el suport de l'Ajuntament de Sant Sadurní, 
el Consell Regulador del Cava i l'Associació 
d'Elaboradors de Cava.

Organitza: SOM Sant 
Sadurní amb el suport  
de  l'Ajuntament  
de Sant Sadurní.

Descobreix els secrets dels caves més 
exclusius i les característiques del format 
màgnum de la mà dels experts elaboradors. 
En un ambient distès i festiu, la presentació 
del Cavatast oferirà als assistents 
l’oportunitat de tastar productes singulars 
de cava i gastronomia dels expositors de la 
mostra en una vetllada única.

Selecció de caves dels elaboradors Carol 
Vallès, Fonpinet, Juvé & Camps, Maria 
Casanovas, Oliver Viticultors, Varias 
i de la gastronomia del restaurant Cal Blay, 
la xarcuteria Cal Miqueló i el forn 
Ca l'Arseni.

Selecció de caves dels productors Blancher, 
Muscàndia, Pere Mata, Torné & Bel, 
Vilarnau, Vins El Cep i de les propostes 
gastronòmiques dels restaurants Il Picarolo 
i Hatsukoi by El Centre, la xarcuteria Cal 
Miqueló i el forn Ca l'Arseni.

Espai  
Caves Canals & Munné

Maridatge gourmet de 
luxe amb D.O. Cava

El cava i les seves 
millors harmonies 
gastronòmiques

Presentació 
Cava Women

Concurs d'aparadors del 
cava de SOM Sant Sadurní 

Espai 
Caves Juvé & Camps

Espai 
Caves Vilarnau

Espai de tast de caves  
Canals & Munné, ctra. de  
Sant Sadurní a Vilafranca Km. 0,5 
08770 Sant Sadurní d’Anoia.

Espai de tast de caves Juvé & Camps, 
ctra. BV-2247 a Espiells, Celler Juvé & 
Camps, Sant Sadurní d'Anoia.

Espai de tast de caves Vilarnau,  
ctra. d'Espiells, km 1,4, Can Petit  
08770 Sant Sadurní d’Anoia.

35 €
10 €

36 €

Divendres 1 d’octubre: de 20 a 24 h
Dissabte 2 d’octubre: de 12 a 16 h  
i de 20 a 24 h
Diumenge 3 d’octubre: de 12 a 16 h

Dimecres 22 de setembre 

Dissabte 2 d’octubre  
a les 12.30 h

2 sessions
Dissabte 2 d’octubre a les 17.30 h 
i diumenge 3 d’octubre a les 12.30 h

Dissabte 2 d'octubre 
a les 20 h

3

Selecció de caves dels elaboradors 
Freixenet, Cavas Hill · Ferrer Wines, Molí 
Parellada, Naveran, Rimarts, Torrens 
Moliner i de la cuina de l'Àpat Catering,  
la xarcuteria Rovira i la pastisseria Carafí.

Espai  
Caves Freixenet

Espai de tast de caves Freixenet,  
c. de Joan Sala, 2  
08770 Sant Sadurní d’Anoia.

Caves Blancher,  
pl. del Pont Romà, 15  
08770 Sant Sadurní d'Anoia.

5

2

6 7Caves Codorníu 
Av. de Jaume Codorníu, s/n,  
08770 Sant Sadurní d’Anoia.

Celler de la Fassina de can 
Guineu, c. Sant Pere, 40-42  
Sant Sadurní d'Anoia.

Celler de la Fassina de can 
Guineu, c. Sant Pere, 40-42  
Sant Sadurní d'Anoia.

4

1

Inclou 6 copes de cava,  
4 tastos de restauració,  
1 degustació de xarcuteria, 
1 tast de pastisseria.

Inclou tast de caves 
i acompanyaments 
gastronòmics.

Inclou el tast de caves i 
tastets gastronòmics dels 
expositors participants.

Entrades 
a la venda a 
confrariacava.com

Obertura de portes al públic  
a partir de les 20 h.

Tota la informació a somsantsadurni.com

Preu

Horari

Lloc

10 €

1

Inclou tast de caves 
i acompanyaments 
gastronòmics.


